KANOWMUHLE
SPREEWALD

Reze F\lc

ZUTATEN - 4 Portionen

® 200 g Haselnuss-Mehl der Kanow Miihle
o 4 Eier

e 150 g Zucker

© 50 ml Milch

¢ 150 ml Haselnussél der Kanow Miihle

e 1 Pck. Vanille-Zucker

e 1 Pck.Backpulver

¢ gehackte Mandeln und Haseln(isse

¢ Schokolade nach Wahl

Dazu passt: Tee, Kaffee, Kakao

Arbeitszeit: ca. 40 Minuten:
Backzeit: ca.20 Min.
Schwierigkeitsgrad: mittel

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten auBer den gehackten Mandeln, Haselniissen und der Schokolade nacheinander in eine Schiissel geben und gut miteinander

vermengen.

Den Teig in die Muffinformen fiillen und je nach Muffingrofe fiir ca. 15 bis 20 Minuten bei 175 °C Ober- und Unterhitze backen.

Die fertigen Muffins aus dem Ofen nehmen und abkiihlen lassen.

Dann die Muffins mit der Schokomasse und den gehackten Mandeln und Haselniissen garnieren.

Glick zu! - Ihr OImiiller

15938 GolBen - Kanow Miihle 1 - bei Sagritz - Bestellungen: www.spreewald-versand.de oder Telefon: 035452 / 507 —
Hofladen: Mo-Fr: 8-17, Sa: 8-12 Uhr getfinet - auBer feiertags - Mihlenfiihrungen inkl. Olverkostung ftir Gruppen ab 10 P nach Absprache



