KANOWMUHLE
SPREEWALD

Rezepte |

ZUTATEN
e 10 Eier e Salz und Pfeffer Arbeitszeit: ca. 30 Minuten
e 300 g Hiittenkase e Curry und Schnittlauch Schwierigkeitsgrad: leicht
e 4-5TL Senf

e 50-100 ml Leindl der Kanow-Miihle
e 1Glas Gewtirzgurken

e 1 Pck. Kochschinken

e 1Paprika

e 1 Zwiebel

ZUBEREITUNG

Die Eier min. 10 Min. hart kochen und auskiihlen lassen.

Nach dem Auskiihlen pellen und in kleine Wiirfel schneiden. Als néchstes die Gewiirzgurken und den Schinken
wirfeln. Die Paprika und die Zwiebel fein hacken.

In einer separaten Schiissel den Hiittenk&se mit dem Lein6l und dem Senf vermengen.

Die gewiirfelten und gehackten Gurken, den Schinken, die Zwiebeln und die Paprika sowie die Eierwiirfel
hinzugeben. Am Ende mit den Gewiirzen nach Bedarf abschmecken und mit Schnittlauch verfeinern.

Gliick zu! - Inr Olmiiller

15938 GolBen - Kanow Miihle 1 - GT Sagritz - Bestellungen: www.spreewald-versand.de oder Telefon: 035452 507
Hofladen: Mo-Fr: 8-17 / Sa: 8-12 Uhr gedffnet - auBer feiertags - Mithlenfiihrungen inkl. Olverkostung fiir Gruppen ab 10
Personen nach Absprache méglich - weitere Infos: www.kanow-muehle.de


https://www.kanow-muehle.de/produkte/naturoele/leinoel/
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